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RAPORT DE ACTIVITATE AL ICDIMPH- HORTING PENTRU ANUL 2025

1. Numirul/ incadrarea in programele de cercetare europene si nationale (programe
sectoriale, nucleu, PNCD, programe finantate de MADR prin subventii de la buget, programe
autofinantate, etc.) ale proiectelor contractate de unitatea de cercetare-dezvoltare si calitatea
detinuti (director de proiect, partener)

Pe parcursul anului 2025, ICDIMPH - Horting a derulat urmitoarele proiecte de cercetare:

- 4 proiecte de cercetare ADER (2 proiecte In calitate de conducitor de proiect si 2 proiecte in
calitate de partener) in Planul sectorial MADR 2023-2026;

- 7 proiecte / teme de cercetare cuprinse in planul intern de cercetare finantate din surse proprii si
de la bugetul de stat prin programul CDI-ASAS.

2. Obiectivele proiectelor de cercetare contractate la nivel european/national, ale celor
finantate de la bugetul de stat prin MADR si ale cercetirilor proprii de profil, sustinute din
venituri proprii

Principalele obiective pentru anul 2025 au fost:

* Perfecfionarea managementului si aplicarea digitalizirii in cadrul fermelor de productie
legumicold prin utilizarea tehnologiilor "HIGH TECH" si "SMART":

* Tehnologii inovative de pastrare/depozitare si procesare aplicabile soiurilor noi de fructe
obtinute in fermele infiintate prin Submisura 4.1a - "Investitii in exploatatii pomicole" in scopul
valorificarii eficiente pe piata;

*  Dezvoltarea unor tehnologii inovative de pomiculturid ecologici armonizate cu resursele
economice i naturale;

*  Ferma acvaponica verticald adaptatd schimbarilor climatice actuale;

* Infiinfarea unor loturi demonstrative specifice pentru procesarea fructelor;

*  Tehnologii de combatere a efectelor schimbidrilor climatice, in vederea cresterii productiei si
calitatii legumelor cultivate in spatii protejate si camp;

* Tehnologii verzi alternative” utilizate In tratamentul post-recolt, specifice depozitarii in stare
proaspatd a produselor horticole;

*  Cercetarea, cultivarea §i promovarea unor noi specii de plante pomicole in tara noastr, deosebit
de valoroase ca potential sanogen.

*  Obtinerea de produse cu valoare nutraceutici ridicata prin valorificarea superioard a unor specii
de pomi si arbusti fructiferi si a unor specii de legume aclimatizate in Romania;



3. Rezultate obtinute pentru fiecare obiectiv din Planul tematic propriu, prezentate in mod
concret sintetic (fird referire la proiecte) cu evidentierea rezultatelor valorificate in anul de
referin{d sau in curs de valorificare

- A fost proiectat, montat si pus in functiune, in modulul de seri experimentald din incinta
institutului HORTIG, un sistem de monitorizare si avertizare in timp real a valorilor factorilor de
microclimat din incintd, care permite un control de tip clasic (conventional) a procesului dinamic a
microclimatului din serd. Sistemul efectueaza un control de tip feedback bazat pe un pachet de senzori
care monitorizeaza parametrii critici implicati in dezvoltarea unei culturi.

- S-a elaborat tema de proiectare si s-a realizat modelul experimental 2 Instalatie de impregnare
in vid. Pentru realizarea obiectivelor, colectivele de lucru din cadrul ICDIMPH Horting si INMA
Bucuresti au analizat proiectul de executie privind componenta, schema functionald §i cinematics, au
identificat principalele materii prime si materiale ale modelului experimental, au identificat potentialii
furnizori §i au efectuat aprovizionarea acestora. Materiile prime si materialele utilizate pentru executia
modelului experimental au fost receptionate pe baza documentelor specifice.

Consultanta si asistenta tehnicd la executia reperelor §i a subansamblurilor componente ale
modelului experimental, a fost acordatd de specialisti din cadrul INMA Bucuresti - departament
incercdri. S-au efectuat primele teste cu fructe.

- S-au stabilit doud directii de procesare a fructelor ecologice primite de la conducatorul de
proiect ICPP Maracineni

-Procesarea afinelor ecologice prin pasteurizare

-Procesarea afinelor ecologice prin deshidratare

S-au realizat 2 produse ecologice prin deshidratare: afine deshidratate si pudra de afine si 2
produse ecologice prin pasteurizare: dulceatd si topping de afine.

- In parteneriat cu INMA s-a participat la realizarea modelului experimental de fermd mixti cu
sistem acvaponic integrat.

-S-au efectuat lucrari de intretinere a livezii de meri din cadrul serelor nr, 2 Horting si a
plantafiei de arbusti fructiferi (afin si aronia)- tratamente fito-sanitare, taieri sl irigare.

-S-au organizat experiente de péstrare a merelor (soiurile Florina, Goldrush si Idared) in diferite
conditii (mediu ambiant, refrigerare, refrigerare combinati cu atmosfera modificati si frigorifice) si
s-au analizat datele obtinute.

-S-au realizat produse procesate din merele luate in studiu in combinatie cu alte fructe si legume
(pere, ananas, morcov, telind, struguri, prune, piersici sub forma de: Crema de fructe condimentats,
Mix de fructe si legume marinate, Compot asortat si Suc de mere.

- S-au realizat résaduri altoite si nealtoite necesare infiintarii culturilor experimentale din 6
soiuri de tomate codificate astfel: 25, 27, 136, 147, 250, 249, seminate la inceputul lunii martie in
tavite alveolare si au fost plantate la 60 de zile de la semanat (anul 2 de experimentare).

S-au realizat loturi experimentale comparative, in containere si sol si s-a analizat productia obtinuti la
fiecare recoltare. S-au efectuat masurdtori si determiniri de la plantarea variantelor experimentale
privind talia plantei, numér frunze, numér inflorescente/etaje, numar si kilograme fructe recoltate.

- S-au efectuat determindri experimentale pentru verificarea modului in care tratamentele cu
radiatie luminoasa post recoltd a rosiilor influenteaza procesul de senescentd in stare proaspéta.

-S-a efectuat o analiza comparativa a rezultatelor experimentarilor din anul 2 de studiu pentru
a stabili modul in care radiatia luminoasa influenteaza procesul de senescenti al tomatelor.



-S-a efectuat un studiu privind aplicarea principiilor agriculturii biodinamice in culturile
pomicole si un studiu referitor la reglementirile pentru reducerea amprentei de carbon in agricultura

- S-au infiinfat variante experimentale pentru 3 specii de arbusti fructiferi: Psidium guajava
(guava), Murraya koenigii (arborele de curry) si Plumeria sp. (frangipani)

- S-a efectuat un studiu cu privire la produsele nou aparute care se incadreaza in specificul
temei privind obtinerea unor produse nutraceutice si tehnologiile de procesare. S-a stabilit protocolul
de cercetare si s-au realizat determinarile preliminare privind procesarea fructelor de curmal chimezesc
si afin siberian.

- S-a realizat un studiu documentar privin procesul de obtinere a chipsurilor si s-au obtinut 4
produse alimentare naturale noi din pastirnac, patrunjel, dovlecel si cartof, 8 produse deshidratate sub
forma de rondele si felii din urmitoarele legume: sfecl rosie, cartof, dovlecel, ciuperci champignon,
telind, pastarnac, patrunjel, vinete si 4 sosuri inovative din fructe de lonicera.

4. Numirul de lucriri stiintifice publicate in diferite reviste nationale/internationale, cu
indicarea, numirului de lucriri publicate in jurnale cotate ISI Web of Science
in cursul anului 2025 au fost elaborate, sustinute si publicate/ in curs de publicare, un numir de
11 lucréri stiintifice din care 3 lucrari cotate ISI, 3 lucridri cotate BDI si 5 lucriri in reviste necotate.

S. Brevete, omologari

In anul 2025 de la OSIM s-a primit brevetul nr. 135798/30.10.2025 cu titlul - Metoddi de
deshidratare lentd a merelor din soiurile Dalinette, Gemini, Rubinola si Topaz provenite din cultura
ecologicd
si urmeazd procedura de evaluare cererea de brevet cu titlul - Metodd de imbundtdtire a
parametrilor nutraceutici si senzoriali la fructele de Aronia melanocarpa si produsele obfinute prin
aplicarea acesteia, precum si optimizarea parametrilor tehnici de obfinere a produselor finite.

6. Manifestiri stiintifice organizate de unitatea de cercetare-dezvoltare
7. Participari la evenimente stiintifice interne/ externe

Manifestari stiinfifice la care cercetitorii au participat cu lucrdri stiintifice

e The "Agrobiodiversity conference: Pulses: Bringing diversity to agrifood systems", Food and
Agriculture Organization (FAQ),10 februarie 2025;

e Zilele Horticulturii Bucurestene-USAMV- Bucuresti, 8-11 mai 2025;

* Sesiunea de comunicéri stiintifice: ,,Agricultura durabild si tehnologii pentru mediu”-SCDP-
Béneasa, 7 mai 2025;

e ,Biotehnologiile si viitorul securitatii alimentare nationale”- ASAS Bucuresti, 29 mai 2025;

¢ Conferinta nafionald “Aniversarea ICAR” Edifia IV — Bucuresti, 29 mai 2025;

¢ Cercetare pomicola: Tendinte si tehnologii moderne -Moara Domneasca Afumati- I1fov 11 junie
2025;

* Conferinta internationald ,,Parteneriat pentru Cercetare si Inovare in Pomiculturd” SCDP-
Béneasa Baza experimentald Moara Domneascd, 18 iunie 2025;

e Simpozionul international Etnofarmacologia i implicarea ei in promovarea stiintifica si
aplicativd a potentialului terapeutic natural din Romania, Brasov, 20-23 iunie, 2025;



¢ Sesiunea stiintifica anuald ICDP Pitesti-Maracineni, 3 ulie, 2025;

e Simpozionul anual Ziua pepenilor la SCDCPN Diabuleni, Editia a V-a SCDCPN Dabuleni 17
iulie 2025;

* Ziua portilor deschise la S.C.D.L. Buziu”-67 de ani in slujba legumiculturii roménesti (1957-
2024) SCDL Buziu, 30 iulie 2025;

¢ Conferinfa anuala BUCHAREST FOOD SUMMIT, Editia a VIII-a ASAS Bucuresti, 1-3
octombrie 2025;

* Sesiunea anualid de comunicdri stiintifice,,Cercetarea legumicold-rezultate st provocari” ICDLF
Vidra, jud Ilfov, 9 octombrie 2025;
® Manifestarea "Confluente” ASAS Bucuresti 21octombrie 2025;

e Indagra Food 2025-Romexpo Bucuresti, 29-3 1octombrie 2025;

8. Participiri la trguri/expozitii
Horting a prezentat produse procesate din legume si fructe, rezultate ale proiectelor de cercetare
implementate in cadrul institutului, la expozifia FOOD SUMMIT organizatd la ASAS in perioada 1-3
octombrie 2025 si la Indagra Food 2025 in perioada 29-31 octombrie 2025.

9. Activitate de transfer tehnologic a rezultatelor obtinute de unititile de cercetare-
dezvoltare ciitre beneficiari

- S-a participat on site sau on line la manifestiri stiintifice din domeniul horticulturii unde s-a

intervenit cu propuneri, prezentarea obiectului nostru de activitate, pentru largirea sferei de colaborare
Intre unitdti de cercetare si potentiali beneficiari ai rezultatelor obtinute.

Director general, Director adjunct stiintific,
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